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} . PLAT VEGETARIEN: PANE FROMAGE
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FRUIT DE SAISON

YAOURT DE SIGY

CONCOMBRE SAUCE TZATZIKI

MERLU MEDAILLON SAUCE CITRON

PLAT VEGETARIEN: GALETTE DE BOULGOUR
COURGETTEETRIZ [

PIZZA TOMATE EMMENTAL ET MOZZARELLA
SALADE VERTE
SAINT PAULIN

COMPOTE DE POMME

FROMAGE BLANC ET CONFITURE DE FRAISE

PATES COUDEES SAUCE BOLOGNAISE \/
NUGGET DE POULET

PLAT VEGETARIEN: NUGGET DE POIS CHICHES
MACARONI
YAOURT AROMATISE

PLAT VEGETARIEN: PATES COUDEES SAUCE
TOMATE LENTILLES FACON BOLOGNAISE

YAOURT AROMATISE
FRUIT DE SAISON
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: PUREE DE HARICOTS VERTS
PUREE DE POMMES DE TERRE

5 FROMAGE FRAIS FRAIDOU
MILK SHAKE POIRE CASSIS F —
FRUIT DE SAISON
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