MATERNELLES
MENUS DU 17 AU 28/02/25

(SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS)
. 27

== s

T U 1 \'.
e o A 4 '“- \)’ ll [u Al ‘

o i\
}fi DU 17 AU 21/02/25 N\\
¢ ‘. W3 U - Q {

T

* By 111 1%6
@iV W g

$. 7
¥ o
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RADIS BEURRE DEMI SEL _\
STEAK HACHE DE BOEUF
COQUILLETTES m SAUCE TOMATE
LIEGEOIS VANILLE SUR LIT DE CARAMEL
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SAUTE DE VEAU
HARICOTS VERTS PERSILLES

BANANE

CORDON BLEU
CAROTTES ET LENTILLES
CANTAFRAIS
CLEMENTINE

COLIN D’ALASKA MEUNIERE
BLE
FROMAGE BLANC NATURE
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SALADE VERTE ET DES D’EMMENTAL

GATEAU BASQUE
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CERTIFICATION

ENVIRONNEMENTALE
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Agriculture
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SALADE DE POMMES DE TERRE ET DES DE GOUDA
@ SAUCE POIVRADE
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PAMENTIER DE LENTILLES VERTES CHAMPIGNON
PUREE BUTTERNUT CHAPELURE NOISETTE
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BCEUF SAUT @ SAUCE GOULASH

BOULGOUR -
CAMEMBERT
POMME

LRV NIND MRS
" CAROTTES RAPEES
COLIN D’ALASKA PANE AU RIZ SOUFFLE ET CITRON

PUREE DE CHOUX DE BRUXELLES ET POMMES DE

TERRE AU FROMAGE TYPE PARMESAN

FRITES
YAOURT AROMATISE

CLEMENTINE

SALADE VERTE
COQUILLETTES

% SEMI-COMPLETE SAUCE

CAROTTES ET POTIRON
HARICOTS BEURRE

BANANE
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SAUTE DE PORC éi. SAUCE CURRY
CHOU ET CHOU ROMANESCO E
EMMENTAL E

CAKE AU CHOCOLAT
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certification Appellation Label Viande Légumes issus de la  Produit Volaille Porc
environnementale %n ine biol Durable Rouge Bovine Permaculture de Local Frangaise Frangais
! 9 iologique c S
niveau 2 Profegee Frangaise Saint-Chéron
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