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MENUS DU 14 AU 25/10/202

SEMAINE DU coOTEs £8 o "
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COLIN D’ALASKA SAUCE AUX EPICES DOUCES

RACLETTE
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MUSCADE '~ POMME DE TERRE ET FROMAGE A RACLETTE

PLAT VEGETARIEN: PANE DE BLE AUX GRAINES . PLAT VEGETARIEN: RACLETTE VEGETARIENNE
gl EMMENTALEPINARDS 5
- couLommiers* [ ;

FRUIT DE SAISON*
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h SAUTE DE DINDE £ @2 SAUCE POMME CURRY
| CREMEE
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MAR. ‘' PLAT VEGETARIEN: SEMOULE tal=d
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PLAT VEGETARIEN: CHILI SIN CARNE
CREME DESSERT CARAMEL

TARTINADE DE HARICOTS ROUGES EPICES
MEXICAINES
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ROTI DE BEUF \‘% SAUCE TOMATE . PLAT VEGETARIEN~ OMELETTE SAUCE TOMATE

PLAT VEGETARIEN: GALETTE MEXICAINE
GRATIN DE CAROTTES

RUIT DE SAISON

SALADE VERTE* &% .0UBLANC
NUGGET DE POULET SAUCE FROMAGE BLANC " POULETROTI ¥ @3

EPICES KEBAB i CAROTTES PERSILLEES

PLAT VEGETARIEN: NUGGET DE BLE " PLAT VEGETARIEN: BLE SAUCE CREME HARICOTS
HARICOTS VERTS ¢ BLANCS EPICES FUMEES ET CAROTTES

SEMOULE AU LAIT

~ CAKE AUX EPICES CREME ANGLAISE
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ROTI DE DINDE . COLIN I?’A!.ASKA PANE R'IZ SOUI?FLE
""" J PLAT VEGETARIEN: PANE DE BLE AUX GRAINES

FARFALLE ] SAUCE TANDOORI ;
o ~ EMMENTAL ET EPINARDS
PLAT VEGETARIEN: FARFALLE J}] SAUCE TANDOORI E;._"{ S SR e e
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E ‘ POIRE FRUIT DE SAISON
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certification . Appellation i Péche Label Viande Légumes issus de la Produit Volaille Porc
environnementale R.C‘C%G g%rgme ﬁ,oﬁ'gg!;“lfg Durable Rouge Bovine Pgermccu ture de oca Frangaise Frangais
niveau 2 viande Protégée Frangaise Saint-Chéron



