INE DU GOUT LES EPICES
DU 14 AU 18/10/24

T T LN

21 AU 25/09/24

T

l COLIN D'ALASKA SAUCE AUX EPICES DOUCES

MUSCADE
COULOMMIERS*

AR S TR . ' fe 4 v S AT I
: MENU VEGETARIEN
ENDIVES VINAIGRETTE AGRUMES CANNELLE

CHILI SIN CARNE
(RIZP )

SAUTE DE DINDE ¥» @3 SAUCE POMME
CURRY CREMEE

SEMOULE

FROMAGE BLANC ET SUCRE CREME DESSERT CARAMEL

T mw.*r m-’mw.}ﬁ*j

SOUPE DE LEGUMES ET FROMAGE FONDU
ROTI DE PORC [} SAUCE AUX PRUNEAUX

TARTINADE DE HARICOTS ROUGES EPICES
MEXICAINES

ROTI DE BEEUF ﬁf_‘z\/ SAUCE TOMATE

COQUILLETTES

\|

FRUIT DE SAISON* [i[}}

GRATIN DE CAROTTES
FRUIT DE SAISON

R mm L

SALADE VERTE* ET DES DE CANTAL* @

CHOU BLANC
POULET ROTI
CAROTTES PERSILLEES
SEMOULE AU LAIT

NUGGET DE POULET SAUCE FROMAGE BLANC
EPICES KEBAB

HARICOTS VERTS

CAKE AUX EPICES CREME ANGLAISE

MENU VEGETARIEN
COLIN D’ALASKA PANE RIZ SOUFFLE

PUREE DE POTIRON
CARRE
EMMENTAL FRUIT DE SAISON*

FARFALLE
TANDOORI

POIS CHICHE FACON BOLOGNAISE

POIRE
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certification R Appellation i
environnementale Race & cﬁ)'%r[gir]e ﬁlgoﬁlg;!m:g Durable

niveau 2 viande Protégée

Label Viande Légumes issus de la  Produit Volaille Porc .
Rouge Bovine Permaculture de Loca Frangaise Frangais
Frangaise Saint-Chéron




